Al MANDRICARDO

MAMDRICARDO
SICILIA
|| NAZIONE DI ORIGINE CONTR

Type of wine:
Place of origin:

Classification:

Grapes:

First year of production:
Production technique;
Density per hectare:
Yeld per hectare:

Soil type:

Altitude:

Harvest period:

Wine process:

Refining:
Colour:
Aroma:

Taste:

Recommended dishes:

Alcohol content:
Serving temperature:

T0sS0
Qasi Protetta WWF (Mazara del Vallo - TP)

Riserva Naturale Integrale Lago Preola e Gorghi Tondi

Sicilia DOC

nerello mascalese 100%

2018

controspalliera Guyot

3500 ceppi

40 quintali

sabbioso

50 metri sl.m,

manuale in cassetta durante la seconda decade di settembre all’alba

in vasche di acciaio inox termocontrollate, pigiadiraspatura e macerazione
sulle bucce per 8 giorni, svinatura e pressatura, fermentazione malolattica
4 mesi in vasche d’acciaio e 2 mesi in bottiglia a temperatura controllata
r0ss0 rubino con leggeri toni granati

intense note di frutta a bacca rossa con lievissime sfumature floreali, tocco
speziato, tenue effusione di vaniglia e tabacco con persistenza di liquirizia
secco, caldo, delicatamente tannico ed armonico; equilibrato in bocca,
sostenuto da deciso corpo e persistente chiusura retrolfattiva,

primi piatti con sughi di carne, risotto ai funghi porcini; secondi di carne
quali salsicce, carni rosse, brace e grigliate ma anche formaggi stagionati
13,5% vol.

16-18°C
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